
En un contexto de cambio climático y
globalización que afecta al sector
vitivinícola, MYCOWINE busca la

diferenciación mediante la producción de
vinos sostenibles de alta calidad,

poniendo el foco en los suelos y en cómo
gestionando de forma adecuada el terroir
único de cada bodega, se consigue una

uva de mayor calidad y complejidad y un
producto final de alto valor añadido.

01
Mejorar la callidad y

complejidad de
compuestos en la uva
para la producción de

un vino de mayor
calidad

02
Promover un modelo

de viticultura
sostenible, potenciando

al mismo tiempo la
biodiversidad de los

suelos

03
Incrementar la

resiliencia de los
viñedos ante el cambio
climático mediante el

uso eficiente de
recursos naturales

PROYECTO DE INNOVACIÓN PARA EL USO DE HONGOS MICORRÍCICOS EN
LA PRODUCCIÓN DE VINO DE ALTO VALOR EN BODEGAS DE CASTILLA Y

LEÓN Y LA RIOJA, EN UN ESCENARIO DE CAMBIO CLIMÁTICO

MYCOWINE tiene como objetivo garantizar la producción de vino de calidad, a través de
una serie de herramientas biológicas, entre las que destacan los hongos micorrícicos.

ACTIVIDADES

1. Elaboración de un manual práctico de
Viticultura Sostenible y/o Micoviticultura.

2 Caracterización del perfil fisicoquímico y
microbiológico del suelo de los viñedos.

3 Aplicación de hongos micorrícicos y
microorganismos en viñedo.

4 Creación de un Sello de Gestión Sostenible
de suelos.

5 Diseño de un programa formativo para el
manejo sostenible de suelos.

6 Protección de resultados: registro de cepas
y estudio de patentabilidad.

GRUPO OPERATIVO

Proyecto financiado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación (MAPA) y el Fondo Europeo
Agrícola de Desarrollo Rural (FEADER). Importe total ayuda: 595.003,19 euros (cofinanciación FEADER 80%).


