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Cartadel president
I

Benvolguts i benvolgudes,

L'evolucié del cluster és molt possitiva. Prova d'aixo és que els darrers Ultims quatre anys n'hem sumat quaranta nous
associats. Tenint en compte la pandémia, la crisi i la situacid dinestabilitat que n'hem tingut, aixo reflecteix el fer de que
tots plegats fem les coses millor. Ho fem mitjangant diferents eixos: els projectes, els esdeveniments, les formacions,
establint relacions entre les empreses i estant connectats, i aixi els empresaris en trobem sentit a formar part del cluster.

Aquest 2021, a més a més de fer els projectes i esdeveniments mencionats, també hem aconseguit la certificacié Gold,
una certificacié que demostra lI'excel-léncia del cllster, la certificaciéd més alta i que encara té& més merit tenint en
compte la joventut del cluster Foodservice.

A banda hem obtingut també la certificacié AEl que dona accés a convocatories molt importants a escala de l'estat
espanyol. Aixd sdn possibilitats de fer projectes subvencionats per desenvolupar tecnologia que estan a disposicid de
tots els associats i que el clUster anima a dur a terme per impulsar la innovacié i collaboracid dins del sector.

BENVINGUDA
DEL

PRESIDENT

Addicionalment, es fan més de 30 activitats i 15 projectes per any de manera sostinguda. Per tant, podem dir que hi ha
una vitalitat rellevant, que anem creixent, no només en quantitat d'associats, activitats i projectes, sino en qualitat dels
mateixos. Som més transversals, donem confianga i notorietat, fets que fan augmentar el desitj de pertanyer al clUster.

Finalment, desitgem molta for¢a per afrontar tots els reptes que tenim davant, com ara la inflacid, la energiaq, el
suministrament de materies primeres, els conflictes geopolitics, la fuga de talent, etc. i que tots plegats ho podem
aconseguir.

Raimon Bago Mons

President
Cluster Foodservice
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Que ésunclaster?
I

El ClUster Foodservice es va constituir el 2014, congrega a 92 membres actius
entre empreses, centres de recerca i coneixement i entitats que treballen en
el sector del Foodservice.

El seu objectiu fonamental és el d'aconseguir noves oportunitats de negoci,
impulsar la competitivitat, potenciar un ecosistema innovador i reforcar el
sector.

El ClUster Foodservice esta reconegut pel programa Catalonia Clusters
d'ACCIO i forma part de la xarxa Clusters.cat.

A nivell europeu, estd acreditat per I[ESCA (European Secretariat for Cluster
Analysis) amb la distincié de Claster Management Excellence Gold Level |
forma part de la plataforma ECCP (European ClUsters Collaboration
Platform).

“Un clUster és un grup d’empreses i institucions de suport concentrades en un
territori que competeixen en un mateix negoci i que compadrteixen
caracteristiqgues comunes i complementaries” (Michael E. Porter).

S6n organitzacions que treballen per la millorade la competitivitat de les
empreses on tot un sector que rema alhora i tots els agents d'un sector units
per un benefici conjunt.

Per tant, un clister queda definit com una realitat economica d’un territori,
existint- ne forca arreu del mén i especialment a Catalunya.
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SITUACIO DELSECTOR

FOODSERVICE CATALA

A SOLID INNOVATION ECOSYSTEM IN FOODTECH

More than 20

More than 30,000 cutting edge
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CLUSTER FOODSERVICE

ESTRATEGIA DEQUIP
-

Després d'una pandémia i els reptes que aixo per a suposat a tothom, el sector foodservice ha sabut reinventar-se i adaptar-se a les
necessitats dels consumidors. El ClUster Foodservice ha desenvolupat una labor essencial en promoure la innovacid dins dels membres
del sector a Catalunya.

Amb objectius clars que busquen la digitalitzacid, la sostenibilitat, la internacionalitzacid, el Cluster ha organitzat projectes, formacions,

xerrades, i altres esdeveniments que han afermat la posicié de I'organitzacid com a potenciador de bones prdctiques i col-laboracions
dins del sector.

Gracies a tots els associats i especialment als membres de la Junta Directiva i comissions de treball per treballar pel bé de tot el sector.




6 eixos estrategics
I

OBJECTIUS

Els objectius generals que s'han aconseguit des del Cluster giren
entorn de: Seguretat alimentaria, nutricid i habits saludables i
confianca del consumidor; Intercanvi d'intel-ligencia de mercat
nacional i internacional; Millorar la sostenibilitat de I'operacio |
I'eficiencia logistica; Refor¢ de la tecnologia al llarg de tota la
cadena de valor; Millorar I'impacte del cluster.

CONEIXEMENT I NETWORKING

NOUS MODELS DE GENERACIO
DE NEGOC]|

GESTIO DE LA INNOVACIO

DIGITALITZACIO

NUTRICIO | SALUT

SOSTENIBILITAT
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FormulaCFS

Metodologia de treball del clUster

PROJECTES

m COMPETIVITAT DELS
ASSOCIATS

ACTIVITATS |

i
}
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MISSIO, VISIO i

VALORS
_
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Missio ' "/

Som l'ecosistema referent del

foodservice a Catalunya on generar

negoci, compartir coneixement i ,
relacions per tal de millorar la £
competitivitat i excel-léncia de les ' v
empreses del sector que el conformen.

" o Volem ser el vehicle facilitador per la
' digitalitzacid, la sostenibilitat, la nutricid i salut b
i leficiencia de tota la cadena de valor per
impulsar la competitivitat i les estrategies

guanyadores a través d'accions i projectes
col-laboratius i innovadors.

Compromis, col-laboracié, qualitat,
integracio, inclusid, paritat, etica i
responsabilitat social corporativa

L \ : service
1 .
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CADENADEVALOR
DEL CLUSTER FOODSERVIC
_

El ClUster Foodservice de Catalunya promou iniciatives orientades a impulsar el
sector del Foodservice de Catalunya i estimular i explotar les sinergies entre els
membres de la cadena de valor per tal d'impulsar el desenvolupament de
projectes transformadors, com ara: projectes d’'innovacid, de formacio,
internacionalitzacid, de desenvolupament de nous productes, de millora del
packaging, realitzacié d'estudis, entre d'altres.

Els destinataris del projecte sén els propis associats del ClUster, els quals
conformen la cadena de valor del canal Foodservice, els canals de venda que

impliquen un consum alimentari fora de la llar.
El segment de mercat Foodservice es divideix usualment en dues categories:

e El Foodservice comercial (HORECA tradicional: bars i cafeteries, restaurants,
hotels; i altres: restauracié organitzada, operadors de vending, gasolineres i
botigues de convenienciq, etc.), on el serveii la venda de productes
alimentaris és el cor del seu negoci.

e El Foodservice social (Institucions: ensenyament, sanitat, geriatrics, centres
penitenciaris, menjadors d’empresa, forces armades, comunitats religioses;
i catering) on la restauracié no forma part del negoci de les empreses sind
que és un element inherent a la seva activitat.

El Cluster Foodservice estd obert a tota la
cadena de valor i els seus agents, des de la

indUstria transformadora alimentaria, a les
empreses distribuidores i al canal
restaurador i representa els seglents
subsectors d'activitat:

-Fabricants de producte alimentari
-Fabricants d’equipament

-Fabricants de packaging

-Fabricants de plats preparats
-Distribuidors

-Operadors logistics

-Restauradors (Comercials i Socials) “
-Entitats de coneixements |
-Consultories / Assessories
-Gastronomia especialitzada




Governanca
I

La metodologia de treball del clUster és col-lectiva.
Al Cluster hi ha un equip de gestidé amb suport de professionals externs.

L'actuacié de I'exercici ha comptat a nivell intern amb 4 persones (Cluster Manager, Project
Manager, Project Officer i Responsable de Comunicacié) i una empresa independent per
complementar els serveis d'acompanyament a la gestid del ClUster en la reflexié estratéegica, la
gestio d'ajuts, preparacio i desenvolupament d'activitats i projectes, entre d'altres.

El Claster Manager es reuneix bimensualment amb la Junta Directiva on es proposa un
calendari d'actuacions i uns possibles projectes col-laboratius dintre dels eixos del Pla
Estrategic i seguint les principals inquietuds i interessos demostrats pels associats tant en
reunions individuals de treball, com en jornades, com en enquestes amb els associats. La
Junta perfecciona i complementa la proposta del Cluster Manager, s’aproven les propostes a
desenvolupar i es deleguenen les comissions if/o grups de treball oportunes. Finalment, la
gesti6é s‘aprova en Assemblea anual.

De manera bimensual i alternativa a la Junta Directiva, una representacié de cinc membres
conforma la Comissid Executiva per fer un seguiment expeditiu dels temes plantejats a les
Juntes Directives.

Tota la cadena de valor del Cluster ha participat activament i ha pogut beneficiar-se de les
activitats, coneixement compartit i resultats dels projectes desenvolupats.
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Al 2021 vam aconseguir l'etiqueta GOLD LABEL que ens
certifica com a cluster d'excellencia, demostrant la nostra
professionalitat i gestid sofisticada.

Aquesta etiqueta va ser donada pel European Secretariat
for Cluster Analysis.

s-: Cluster
g Management

@
Excellence

PRV ENNFGR CLUSTER EXCELLENCE

GOLD

14
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El 2021 també va ser 'any quan es vam certificar com a
AEl o Agrupacidé Empresarial Innovadora. Aquesta
certificacid es donada del Ministeri dIndUstria, Comerg i
Turisme i avala la qualitat del clUster per poder
presentar-se a projectes amb suport del govern
espanyol per millorar la competitivitat de les petites i
mitjanes empreses.

AC &

Agrupaciones Empresariales Innovadoras
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L'ECOSISTEMA
CLUSTER




EVOLUCIODELS . e —
ASSOCIATS ALCLUSTER |
FOODSERVICE
I

+69'I7

DE FACTURACIO GLOBA],J_ DELS ASSOCIATS

2?3320 )
200
i g1 5 00 - Q'U(cssn

+40.793

2020 - 86 ASSOCIATS

2021 - 92 ASSOCIATS

2022 - 110 ASSOCIATS N e

(previsio)




Junta

® o
DI rect qu JUNTA DIRECTIVA CLUSTER FOODSERVICE

SERHS FOOD S.A. President Raimon Bago
_ FRIT RAVICH S.L. Vicepresidenta Judith Viader
TUPINAMBA S.A. Secretari Antoni Riera
Actualment les empreses que formen part de AUDENS FOOD'S.A. Tresorer Antoni Ortigosa
la Junta Directiva sén 13 empreses FORUM GASTRONOMIC Vocal Jaume Von Arend
representants de tota la cadena de valor CAMPOS ESTELA Vocal Marti Garcia
Foodservice: AREAS S.A. Vocal Félix Gomez
e 5 Fabricants: INNOVA PROJECTES S.L. Vocal Xavier Torrens
Audens Food, GB Foods, Tupinamba, Frit Ravich, IRTA Vocal Mireia Molins
Carns Romeu GB FOODS S.A. Vocal Ricardo Clavel
° 1 Centre’de recerca. IRTA. . o AN GRUP 5.L. Vocal Aretmi Nolla
CARNS ROMEU Vocal Pere Romeu

e |1 Consultora retail&food: Retail Tech

2 Restauradors comercials: Areas, AN Grup
2 Fabricants i restauradors col-lectius:
CampostEstelqg, Serhs Food

18
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92 associats
-

ELS NOSTRES ASSOCIATS ES
DIVIDEIXEN EN 6 GRUPS
DIFERENCIATS:

e FABRICANTS

e DISTRIBUIDORS

e RESTAURACIO SOCIAL |
COMERCIAL

e ENS | CENTRES DE R+D

e CONSULTORS
ESPECIALITZATS

e GASTRONOMIA
ESPECIALITZADA
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RESULTATS




Satisfaccio
.

ENQUESTA ANUAL ALS ASSOCIATS

La valoracid dels associats €s molt positiva quant
a nUmero d'activitats i projectes, i una evolucid
més especialitzada en funcib dels eixos
estrategics del clUster.

Prova d'aixo és una fidelitzacid i satisfaccidé de
lassociat superior que es fonamenta en un maijor
grau de participacid de lactivitat del cluster i
limpacte que rep de tot plegat.

Tot aixd conforma una evolucio en la sofisticacio
de l'evolucidde l'estrategia competitiva del clUster
cap al canvi estrategic.

La valoracid dels associats respecta el valor que
aporta formar part del seu cllster,a la darrera
enquesta als socis de lavaluacid politica dels
clUsters respecte a les actuacions i projectes
realitzats han sigut els seguents.

*Font: dades d'ACCIO

2]

Cluster Foodservice
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EI 17 de juny de 2021 es va celebrar
I'Assemblea Ordindria en format
semipresencial, amb emissié en directe

~enformat online degut a les restriccions

' F

de la pandémia, per laprovacio els
comptes anuals de l'exercici 2020 i la

| gesti6 de la Junta Directiva. Els comptes

previament havien sigut auditats amb

- informe favorable.

0 ©®

P
-

MVice

194.725 €

174.695 €

121.591€

127.873 €

QUOTES D ASSOCIATS

DRETS DE COBRAMENT AMB
ADMINISTRACIONS

FONS PROPIS

DINGRESSOS D' AJUTS PER
PROJECTES
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Reinversio 2021
-

114.631€

DE REINVERSIO PER PART DEL
CLUSTER EN ACTIVITATS |

PROJECTES D'IMPACTE

ESTRATEGIC EN TOTA LA
CADENA DE VALOR
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O1 NETWORKING |
COL-LABORACIO

Des del Cluster Foodservice de
Catalunya potenciem el networking
entre els nostres associats i
associades a través dels projectes
collaboratius i dels esdeveniments
que organitzem cada any.

Es un dels pilars per poder propiciar
les colllaboracions empresarials

04

INTERNACIONALITZACIO

La capacitacid en relacions
empresarials internacionals
també és un dels nostres eixos
estratégics i pilars a 'hnora de
treballar la competitivitat dels
associats. Facilitem la
internacionalitzacid a través dels
projectes i dels esdeveniments i
activitats.

02 PROJECTES
D'IMPACTE

Any rere any impulsem projectes
d'innovacié per poder millorar la
competitivitat dels nostres associats i
associades i de tota la cadena de
valor. Els projectes, no només
capaciten amb coneixement als seus
participants, si no que ens permeten
extreure resultats i compartir-los.

05 :
INNOVACIO

La innovaciod és el focus central
amb el que treballem. Sense
innovacié no hi ha evolucid, i

evolucionar és el que ens permet
seguir millorant i prosperant els
nostres negocis. Tots els nostres
projectes, activitats i iniciatives
parteixen de la innovacio.

03
ESDEVENIMENTS

Cada any treballem amb un calendari
d activitats que compartim amb tots
els nostres associats i també amb la

cadena de valor a través de les
nostres newsletters i altres canals de
comunicacio tant interna com
externa. Sempre els ideem pensant en
els nostres eixos estrategics.

06 FORMACIO |
INTERCANVI
DE CONEIXEMENT

Tal i com diem al nostre lema
"Cap de nosaltres és tan bo com
tots nosaltres junts’, creiem que
les sinergies son la font essencial

per aconseguir els objectius
comuns. Es per qixo, que
propiciem les col-laboracions
entre associats, ja sigui a través
de projectes o a través
d'activitats comunes.



pAS

QUE HEM FET
PER

L'ASSOCIAT?




GENER
o

Presentacio Pla Estrategic
21-23 i Nous ajuts per
projectes Agéncia de Residus

Projecte EU Green Deal Farm
to Fork, innovacions de
referéncia pel malbaratament
alimentari

ACCIONS
202]

o
Activitats pels associats on
generar i compartir
coneixements i relacions per
millorar la competitivitat i
I'excel-léncia del sector a
través d'accions i projectes
col-laboratius i innovadors

E:Sr:u;gifisgﬁ rlnodel
JUNY ¢

de negoci. Formacioi @

@ mentoring

FEBRER

DIA 2 - 1er taller de co-
creacio Cupons Digitals
per a detectar
oportunitats dels
restauradors

DIA 8 -Espai itinerant
B2B de co-innovacio.
Taller per crear nous
productes amb residus
llda's-Europastry

DIA 9 -20n taller de co-

() creaci6 Cupons Digitals

per a detectar
oportunitats dels
restauradors

DIA 18-Kick off Projecte
QR CONNECTING
CONSUMER"

DIA 24 -Ecosistema
Startups Intercluster
d'Innovacio Oberta
Eatable Adventures
Benchmark
d'oportunitats

DIA 10 - Presentacio
del projecte Valor
Compartit

empresarial a carrec

dels professors José

Luis Nueno i Mike
Rosenberg

26

@ Comercialitat i Networking @ Nous models de negoci

DIA 15- Sessio Il
Disrupci6 del model
de negoci.

MARG

o

00 ©

DIA 5 -Presentacio ajuts

EU Next Generation per a
la transformacio digital i

ecologica

DIA 9 -IV Jornada de
Nutricio i Salut- Ciéncies
Omiques

DIA 11-Grups de treball
amb associats, eix
Sostenibilitat i eix
Nutricio i Salut

DIA 12 -Grups de treball
amb associats, eix
Digitalitzacio i eix Nous
Models de Negoci

DIA 17-ASSEMBLEA ordinaria
d'associats

Presentacio i debat de
I'Observatori de Mercat i
Tendencies (NPD)

ABRIL

o0

DIA 15 -1era Jornada
Plenaria Food Startup
Cat: Metodologies
Open Innovation i
relacions amb startups
alimentaries

DIA 20- Jornada per la
creacio de grups
d'interes per la
seguretat alimentaria,
tracabilitat, conservacio
i fred

DIA 27 -Noves eines
digitals per
restauradors per
ampliar vendes, generar
trafic i millorar
rendibilitats. Presenta
Eurecat i Nextt
(Projecte No Loss)

DIA 28 -Sessio de
treball Canvi Estrategic
amb I'lESE professor JL
Nueno i Judith Viader

@ de Frit Ravich

Il Trobada Grups de
Treball on els
associats
@ comparteixen reptes i
@ propostes per la

@ sostenibilitat, nutricid i

() salut, digitalitzacio,
innovacio i nous
models de negoci

MAIG

. DIA17-V Jornada de
Sostenibilitat.
L'economia circular i el
seu impacte regulatori en

el packaging”

DIA 27-Visita virtual a
laboratoris d'Innovacié
en Centres de Recerca i
Coneixement, i
Universitats. who is who,
oportunitats, reptes i
ajuts R+D+l

o

Foodservice

CLUSTER

consulta 'AGENDA

i apunta't ales
ACTIVITATS

www.clusterfoodservice.org

Gestio de la innovacié ©  Digitalitzaccio @ Nutricié i Salut @Sostenibilitat @ Internacionalitzacié



JULIOL

TALLER DE DELIVERY
per potenciar les
plataformes locals,
captacio de
registres,agregadors i
logistica

CIRCULAR PACK I:
Taller per la millora
Ecodisseny del
Packaging Alimentari,
autodiagnosi i decaleg
sectorial

DESEMBRE

27

AGOST

Accions per tota la
cadena de valor i
eixos estrategics

Comercialitat i Networking
Nous models de negoci

@ Gestio de la innovacio
@ Digitalitzaccio
Nutricio i Salut

Sostenibilitat

Internacionalitzacio

consulta 'TAGENDA per
possibles reprogramacions i
apunta't a les ACTIVITATS

www.clusterfoodservice.org

@ |l TALLER CIRCULAR PACK
amb la presentacié de la guia
final del projecte que ajuda a
les empreses a anar cap a
l'implementacio d'envasos més
sostenibles

SETEMBRE

PRIMER TALLER B
CORP on s'explicaran
tots els beneficis i
utilitats que pot tenir
I'eina i certificacié de
sostenibilitat B Corp

AUDITORIA VALOR
COMPARTIT

Valor Compartit per
idear projectes
d'impacte social,
economic i
mediambiental.

OCTUBRE

VII IMMERSIO
ESTRATEGICA a la
Fundacid Alicia, Hub
d'Innovacio per
potenciar la inversio, la
formacio i la gesti6 de la
innovacio del sector a
través de tallers,
ponencies i reunions
B2B per eixos
estrategics

CIRCULAR PACK
Presentacio del
projecte: Ecodisseny
del Packaging
Alimentari, autodiagnosi
i decaleg sectorial

TROBADA COSME
projecte europeu Safe
Smart Food, amb
reunions B2B i activitats
d'intercanvi

Il TALLER B CORP amb la
presentacio dels resultats
finals del projecte amb les
empreses finishers que han
completat tot I'aprenentatge
amb I'eina de sostenibilitat

NOVEMBRE

GASTRONOMIC
FORUM participacio

del Cluster
[

Foodservice a una de
les fires més rellevants
del sector

Foodservice

CLUSTER

Amb el suport:

AcCIO

My Generalitat
Al¥ de Catalunya

ACCIONS
202]



e
Foodservice
© CLUSTER

Presentacio
Programa 2021
d'activitats Cluster

Presentacid Pla per associats
Estrategic

21-23

Linies de treball 2021

L'equip del Clister FoodService presenta un nou programa per potenciar i rellangar

el sector , posant focus en la generacio del negoci, fent-ho de manera collaborativa,
innovadora, apostant per a la digitalitzacio, la sostenibilitat, la nutncio | l'eficiencia.
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Febrer

219 Taller Cupons @ sunday s
j;vaﬁ:f?j” &

K . . \ | /
8 B2B Co-Iinnovacio el pago mas rapido en

llda’s - EurOpOStry restaurantes

18 Kick-off
QR CONNECTING CONSUMER

24 Ecosistema Start-up
InterclUster
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B Ajuts EU Next Generation

IV JORNADA DE NUTRICIO | SALUT

@PLICACI() DE LES CIENC!ES
OMIQUES A LA NUTRICIO
9 IV JOI‘nCIdCI NUtr|C|é | SOIUt Dimarts 9 de marg de 10h a 11.30h — FORMAT ONLINE

“Nutricio de precisio: “El projecte Metagendiet:  “El projecte
omiquesi lesoportunitats mes enlla de l'alimentacic PREVENTOMICS, amb

per a 'empresaalimentaria basada en la teva participacio de Grupo

11 Grups treball Sostenibilitat i we CAINSA ALY
Nutricid i Salut

WWW.CLUSTERFOODSERVICE.ORG

12 Grups treball Digitalitzacid
| Nous models

8
Foodservice

CLUSTER

“EXHEUS: el test genetic
d’ARN gque analitza com
afecten els alimentsal
teu cos”
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15 lera Jornada Start-up Cat

Carburos Metalicos
20 Jornada grups Linea Refrigerantes

Naturales

seguretat alimentaria @ 25

Crecer Conservar - Cuidar

27 Noves eines digitals o s
Projecte No Loss

28 Sessid Canvi Estrategic



. 17V Jornada

Sostenibilitat: R
Economia Circular | )
packaging

. 27 Visita virtual
laboratoris dinnovacio
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11 Disrupcid de negoci

10 Presentacio Valor
Compartit

15 Il Disrupcid de negoci

17 Assemblead associats
+ Presentacio
observatori mercat

*

Percepcion hacia el uso del restaurante

En su opinion, cudles de las actuales restricciones en restaurantes, de comida rapida, pubs / bares,
cafeterias deberian tomar para que se sintiera mas comodo en su visita?

TheNPD Group, Inc. | Proprietary and confidential

Distancia social entre mesas |GG
Procedimientos de limpieza higignica [ NNGNGNGGEGN -
Lirnitacién de aforos d 56%
Disponibilidad de ronas en ol extericr | NN 1%
Personal con mascaras y guantes [ INEMME 4 7%
Pantallas de proteccién entre mesas [ 28%
GQue se tome la temperatura antes de entrar en el restaurante, ete. [ 5%
Registro de lista de clientes gue permitan contactar... [N 23%
Qe los clientes demuestren que se hanvacunado contra la COVID [ 13%
Reduccion del tiempo de apertura / cierres anticipados [l 15%

Chue los clientes muestren una proeba de COVID negativa [l 13%

Sowrce: The NPD Group/COVID-19 Foodservice Sentimeant Study, Spain, June 2021
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Juliol

6 Taller Delivery

15 | Taller Valor Compartit

Setembre

15 Taller Mesura B Corp
projecte Valor Compartit

Generar valor compartit consisteix en integrar les necessitats de la societat per crear valor per a les

EMpreses

Valor per a
a societat

Oportunitats de negoci
que maximitzen el valor
competitiu de resoldre
repfes socials {
mediambientals

Valor per
al negoci

6. 29
{Foodservice

& [} Generabiar
Y de Catalunya

El valor compartit en poques paraules:

Tradicionalment, les empreses han tendit a
pensar: “mitjangant 'estalvi de costos
relacionats amb la cura del medi ambient o
dels treballadors/es generarem més valor
empresarial i beneficis”;

Actualment, les empreses entenen que és
mes aviat una inversio: invertint en qualitat i
excel-lencia de producte, benestar dels meus
treballadors/es i conservacio mediambiental
en el curt-termini generarem valor a llarg
termini per al negoci;

En resum, I'inica manera de crear valor
empresarial sostenible a llarg-termini és
creant valor per a la societat (un win-win).



Desembre

Octubre

* 7 VIl Immersid Estrategica + 16 1l Taller Circular Pack

+  18-20 Gastronomic Forum * 21l Taller B Corp

19 Trobada projecte
COSME Safe Smart Food
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) Ajut aconseguit pel
fons FEADER de la
Unié Europeai el
Departament

d'Agricultura, Pesca

I Alilmentacio de la
Generalitat de

Catalunya
Expedient: 56 26 009 2018 5C
Terminis: 24 mesos 2019-2021
Import del projecte: 170.617.14 €
Subvencio concedida: 122.329.27 €
43% FEADER 1 57% DARP
Projecte impulsat | coordinat per 'equip
del Clister FMM, ara Clister Foodssrvice.

©) Participen Betara,

Ametller Origen i
el Cluster CFS

¥ L= formatgena Betara, situada al
U cor del Luganés  produccio
ecologica de formatges dovella
glaborats amb llet propia
procedent de la seva ecogranja-
escola que en els sis primers
mesos 3 ple funcionament amiba als 100.000 litres de
llet procedents del seu ramat de 300 owelles
L'empresa familiar compta amb 22 medalles dels
World Cheese Awards' aconseguides en els damers
setanys.
Amedler, fundada per dos germans a Olérdola 2
20{r, familia de pagescs des del XX, Van crear
empresa per vendre directament els productes
frescos que sorten de les seves finques al client final
a ravés d'una xan@ de botigues propies basada en
una distribucio sensa intermediaris i on prevalgues la
qualitat ded products. Bl Grup Ametler 5 un grup o
11 empreses {6 agricoles), 36 punts de venda,1.200
treballadors, | 90 al mencat europew. Al 2012 amb
planta d'elaboracia de 4.000 m2. 160 referéncies
delaborats, precuinats | lactics  Premi  SIAL
INMIOWVATION 2014 posl Yoligur i primer premi de
Manchester al Gamma Innovation 2015

() Estudi del Centre

Tecnolégic Eurecat

BETARA i AMETLLER ORIGEMN
OBRADORS escollian un
producte  alimentan  gQue es
produeixi  actualment.  Sobre
aquests EURECAT eswdiara la
inegracic de dues de  les
fraceions escollides amb
I'objectiu de poder ser uiilitzades com a ingredients.
En primer lloc sera necessan un estudi previ de les
propietats tecnoldgiques de Jes dues fraccions
escollides mitjangant 'avaluacid dindex com son la
Ccapaciat escumant, ﬁlrm-gena emulgent en diferents

concentracions
= EET. (£ ]

eurecal AMETLLER
7 7 ORIGEN

VALACTICAT

PROJECTE PILOT PERA LA
VALORITZACIO DEL
SERUM LACTI EN INDUSTRIES
ALIMENTARIES CATALANES

El zengot ha deixat de ser percebut com a un residu per a
esdevenir un matenal valuos per la seva nquesa basada en la
composicid que presenta: la proteina. la lactosa, wvitamines,
mineralz i enzimz. Conté al voltant del 50% del total de =olids de
llet, on hi predomina la lactosa | aproximadament presenta un 20%
de la proteina total. L'excel-lent valor nutricional de les proteines
del xengot ha condicionat 1 valorat el seu Us en la indidstna
alimentana com a ingredient.

Les noves aportacions que el projecte WVALACTICAT pretén fer en
el sector lactic s'emmarquen en dos ambits: en la tecnologia de
separacit de les diferents fraccions a valontzar del xengot i en la
innovacic en tecnologia daliments per a la produccio de nous
productes comercialz a partir d"aguest subproducte o de les seves
fraccions obtingudes.

YVALACTICAT ez centra en l'estudi d esquemes simples que
pemetin la seva viabilitat técnica 1| economica per a les PIMES.
Des d'aquest punt de vizta, el dizzeny de nous aliments mitjangant
processos de fermentacio que incloguin el xengot i les fraccions
obtingudes a parir del matex pot ser una estratégia
potencialment dtil | accessible per a la millora de gestic d aquest
subproducte al mateix temps que es generen nous productes.

Unid Euro
T
Furops s L]

@) Ajut aconseguit

de I'Agéncia per a
la Competitivitat
de I'empresa
ACCIO pel Reforg

competitiu

Expedient IRCR19-1-0017

Teminis: 27 mesos 01/2019-03/2021

Import del projecte: 60.800 €
Subvencio concedida: 28.977 28 €
47 66% ACCIO

) Participen

ALIMMENTA i el
Claster
Foodservice

ALIMMENTATUVIDA S L creada
al 2011 per professionals amb
una edat miiana de 35 anys | meés
de 10 dexperiéncia en el sector
de la dietética i Falimentacio.
Alimmenta estd formada Onicament per professionals
de la distética i de la nuricid, 5 relacionades
amb lalimentacio saludable des Fa molts anys. B
nostre equip multdscplinan (dietistes-mutncionistes,
tecnolegs  dalimentos, p-ﬂc:degs, coaches,
entrenadors personals) ens permet abordar e
factors  fisiologics, culturals | psicologics  de
lalimentacio per oferia un servel integral que permet
que millor el benestar de nostres clients | de la
societat en super conjunt
Mosaltres no wam entrar en el joc de la venda cada
primavera de productes per aprimar-se. Ensenyem als
nostres clients @ menjar de forma sana i equilibrada
pergué ells mateixos siguin capagos de regular la
SEYV3 PES

=) GESGEN

S'ha subcontractat a
Madeofgenes i &l
* .‘. * i Centre dEstudis en
Genomica | Mutricio
fl (CESGEN], dedicat a la
_‘ _ﬁ é !_‘ formacid élhlﬂtlnl.la dels
professionals de la salut

!_L #._L_* en Genomica Personal i

Mutrigenética. El centre
es dedica

MADEOFGENES — Dremen=imenia =,

bases genetiques de les
malalties
complexes i la

interaccio genetica-
CESGE“ ambisnt

METANGENDIET

DESENVOLUPAMENT D'UN
SISTEMA EXPERT BASAT EN
INTEL-LIGENCIA ARTIFICIAL PER A
REALITZACIO DE DIETES
PERSONALITZADES BASADES EN
LA INFORMACIO GENETICA |
METABOLOMICA

La finalitat del projecte és el desenvolupament d'un sistema expert
baszat en intelligéncia artificial (&) per a realtzar dietes
perzonalitzades basades en la informacio genética | metabolomica
del pacient al costat de |a informacio recollida en la consulta d'un
dietista-nutncionista. L'objectiu final obtenir un producte wviable
per a la seva venda | explotacio com a servel a la consulta de
nutricionistes ifo professionals de la nutncid.

La metodologia que es dura a terme per demostrar els objechus
del projecte esta estructurada en 7 pagquets de treball:

PT1. Creacio de tests genétics personalitzats/ PT2. Posada a punt
del algontme de Machine Learning | del programan per a
l'adquisicio de les dades/ PT3. Creacid dels protocols de consulta
utiitizant els tests genétics/ PT4. Creacic duna xama de
nutricionistes certificades per a s dels testz genétics/ PTH.
Creacio d'un poral de formacio on certificar a les nutncionistes de
la xamta en conexements sobre genetica i la seva aplicacio en la
conzulta nutricional/ PT 6. Transferéncia | difusio de resultats

ACCIO Mg,
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Ajut aconseguit de
I'Agéncia de Residus
de Catalunya per a

Ajut aconseguit de
I'Agéncia per ala

Projectes 2021
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Competitivitat de

I'empresa ACCIO per

refor¢ competitiu

Expedient: ACE012/20/000061

Terminis: 10 mesos 01/2021-11/2021

Import del projecte: 33.582,89€
Subvencio concedida: 20.750,74€
61,79% ACCIO

Participen Frit Ravich,
Casa Ametlleri el
Claster Foodservice

Frit Ravich, SL és una empresa
d'alimentacié, fabricants de Patates
Xips, Snacks i Fruits Secs amb marca
propia i distribuidors de marques
externes d'empreses tant
consolidades com Mars Espanya,
Mestlé o Ferrero, atenent 50.000
punts de venda setmanalment.
Operem en el canal Alimentacio,
Hosteleria, Impuls i Granel.

A Casa Ametller S.L. treballan cada dia
en els seus camps, obradors |
botigues per garantir Sabor i Qualitat
des de I'Crigen.

Des de 1830, la familia Ametller s'ha
dedicat a conrear i tenir cura de les
seves terres. Fruit de la seva
experiéncia com a agricultors i
elaboradors, i fidels a la seva filosofia
de respectar les propietats naturals
dels productes, neix l'ambicios
projecte Ametller Origen.

El projecte compta amb la
collaboracio d'Eureca, Inédit i
Alimentium i amb el suport d'ACCIO.

QR CONNECTING
CONSUMER

ESTUDIAR LA VIABILITAT DE L'US DE
DIFERENTS TECNOLOGIES PER
MILLORAR LA CONNEXIO | EL
DIALEG AMB EL CONSUMIDOR DE
RETAIL | FOODSERVICE.

L'ds de QR és una tendéncia que s'ha accelerat amb la
irrupcié de la pandemia, el problema és que fins ara no
permeten establir dialegs ni interactuar amb el
consumidor. Les empreses de retail alimentari i
foodservice han de buscar estratégies que permetin
millorar I'experiéncia de compra i consum dels seus
clients, establint un dialeg bilateral que pot tenir en
compte aspectes com ara la seguretat alimentaria,
I'storytelling, les experiéncies immersives o la
sostenibilitat.

Aixi doncs, s'estudiaran a fons les possibilitats que
ofereixen tecnologies disruptives com la realitat
augmentada i el so 3D, la intel'ligencia artificial o la
biotecnologia, que permetin posar en valor el producte i
la informacid, valors i atributs relacionats amb la marca i
I'empresa.

csima .»‘f iR
AMETLLER @
ORIGEN

Amb el suportdACCIG

ACCIO ([ generant,

projectes de foment

de I'economia circular

Expedient: ARC027/20/000040
Terminis: 10 mesos 2021-2022
Import del projecte: 34.512,10€
Subvencid concedida: 25.000,00€
72,44% ARC

Participen inédit,
Claster del Packaging i
el Claster Foodservice

Inedit és un estudi d'ecoiinnovacio
estratégica, spin-off del parc de
recerca de la UAB, que treballa per la
transicio cap a un futur intel-ligent,
prosper i sostenible. Ens alimans amb
les organitzacions del dema
acompanyant-les a gestionar el canvi
que planteja I'economia circular,

Claster del Packaging té com a
objectiu principal ajudar a la millora
competitiva de les empreses que la
integren, per generar meés i millors
negocis per a les companyies i les
enteses del mén de l'envas i
I'embalatge.

El Claster Foodservice de Catalunya
és una organitzacié que té com a
objectiu principal promoure i reforgar
la competitivitat del segment del
foodservice, estimulant i explotant les
sinégies entre els membres de la
cadena de valor per impulsar el
desenvolupament de projectes
transformadaors.

inedit [ e

CIRCULAR PACK

INICIATIVA COL-LABORATIVA PER
CREAR UN DECALEG DE
CIRCULARITAT DELS ENVASOS
ALIMENTARIS.

Aquest decaleg té com a objectiu ajudar les empreses de
la cadena de valor agroalimentaries i dels envasos a
aprofitar les oportunitats que ofereixen lI'economia
circular i 'ecodisseny.

Aquest projecte ajudara les empreses a preparar-se
millor davant un dels reptes clau del sector, com sén els
residus d'envasos alimentaris, adequant-los a les noves
regulacions com ara la recent directiva europea de
plastics d'un sol Us o les futures lleis de residus
d'Espanya i Catalunya, totes dues en elaboracio. El
decaleg també pretén ajudar les organitzacions a
generar oportunitats de negoci, aixi com difondre i
augmentar els coneixements sobre |'ecodisseny i els
principis de I'economia circular entre el teixit
empresarial, cosa que finalment contribuira a minimitzar
I'Us de recursos i fomentar la reutilitzacié i la reciclabilitat
per reduir els residus en un sector tan clau com és
l'alimentacio.

5 ¢

Agéncia de

QCFoudseruice 1|||| Generalitat de Catalunya I i HRsios a8

©. Zheren MY Departament d'Acci6 Climatica, * Catalunya
o O Alimentacié | Agenda Rural ~ ~"*** e
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Ajut aconseguit de

I'Agéncia per ala
Competitivitat de

_ | Foodservice

CLUSTER

I'empresa ACCIO per

refor¢ competitiu
Expedient: ARC027/20/000040

Terminis: 11 mesos 10/2021-9/2022

Import del projecte: 78.134,45€

Subvencit concedida: 54.694,12€ 70%

ACCIO

Participen LaBarra,
Gustos BCN, ROMAN
PIZZA, DelectaTech i
FACTIC

Labarra és una cadena de restaurants
que ofereix pinxos i plats per a
compartir amb un toc original. Tot
recentment fet, amb producte de
qualitat i racions generoses.

Gustos BCN és un nou concepte de
restauracid especialitzat en tapes |
paelles, amb show-cooking en directe
i amb una tematica purament
mediterrania.

ROMAN PIZZA és un obrador artesa
de pizzes gurmet. Nous reptes
gastronomics i productes d'alta
qualitat defineixen el nostre segell
d'identitat,

A DelectaTech acompanyen a
fabricants, distribuidors i marques de
restauracio a prendre millors
decisions, optimitzar les seves vendes
i liderar el mercat.

Factic atén la combinacid de dades
dels clients amb dades externes, com
els indexs meteorologics i de turisme,
per a executar una prediccid de
venda de fins a un 92% de fiabilitat.

CABARRA (gustes)

PREDICCIONA

PREDICCIONS DE DEMANDA PER AL
SECTOR DE LA RESTAURACIO

La necessitat d'entendre quina sera la demanda ha estat
present a tots els sectors des de sempre, és vital
entendre qué vendrem i el volum de treball que tindrem
per poder gestionar l'empresa o 'organitzacio de manera
eficient, ja sigui decidint qué comprar, qué produir o el
volum de personal que necessitem.

Aquesta necessitat s'ha incrementat a causa de la
incertesa del mercat, molt volatil i reactiu a tots els canvis
socials i politics que estem vivint. Un dels sectors més
afectats per aguestes mesures ha estat el sector de la
restauracio, patint multitud de canvis restrictius. Davant
d'aquesta situacio, el sector necessita eines o solucions
que els ajudin a ser més eficients operacionalment per
poder reduir costos. Entenem que dotar aquestes
empreses amb una eina que els permeti fer millors
prediccions els permetra ser molt més eficients.

Obijectius: Es vol desenvolupar una série d'algorismes
d'intel-ligéncia artificial que permetin predir diversos
parametres relacionats amb la demanda a nivell de punt
de venda. Aguests algorismes es nodriran de dades
internes (de cada restaurant) i es creuaran amb dades
externes (bases de dades externes).

Amb el suport d'ACCIO

delectatech ) f SEEINE ACC|6 mmm‘,,

Ajut aconseguit de
I'Agéncia per a la
Competitivitat de
I'empresa ACCIO per

refor¢ competitiu

Expedient: ARC027/20/000040
Terminis: 11 mesos 10/2021-8/2022
Import del projecte: 78.134,45€
Subvencid concedida: 54.694,12€ 70%
ACCIO

|
Participen Fundacié
Alicia, AN Grup, AREAS,
Formacio i Treball, inedit,

LaBarra i Oms y Viias

Alicia és un centre amb vocacié social, dedicat a la
innovacio tecnologica en cuina, a la millora dels habits
alimentaris i a la valoracid del patrimoni agroalimentari.

A AN Grup s6n una gran empresa de restauracio, pionera
des de fa molts anys en la creacié de nous conceptes
gastrondmics.

Areas és un dels liders mundials en Food&Beverage i
Travel Retail. La companyia rep cada any a 348 milions de
clients als seus 1.900 restaurants i botigues a 10 paisos
del mén.

la Fundacié Formacid i Treball té com a objectius formar i
inserir laboralment persones en risc d'exclusid social, i
gestionar ['entrega de roba, mobles i altres equipaments
de la llar a families vulnerables derivades de la prépia
Caritas i dels diferents Serveis Socials de Barcelona.

Inedit €s un estudi d'ecoiinnovacio estratégica, spin-off del
parc de recerca de la UAB, que treballa per la transicid
cap a un futur intelligent, prosper i sostenible. Ens
alimans amb les organitzacions del dema acompanyant-
les a gestionar el canvi que planteja l'economia circular,

Labarra és una cadena de restaurants que ofereix pinxos i
plats per a compartir amb un toc original. Tot recentment
fet, amb producte de qualitat i racions generoses.

Oms y Vifias és una empresa de llarga tradicié, amb més
de 125 anys d'experiéncia en el sector de I'hostaleria amb
preséncia global,

-
=

‘restaurants

_ ( Foodservice

| CLUSTER

IMPLICATS

RUMB CAP A UN MON MES
SOSTENIBLE

El projecte cerca impactar amb accions tangibles
de sostenibilitat ambiental, social i valor compartit
gue ajudin a un millor posicionament de les
cadenes de restauracio davant les forces de canvi
actuals:
¢ Opinié publica dels clients
e Grups d'interés com les Nacions Unides amb
la vostra Agenda 2030
e (Crisi sanitaria i econdmica
* Lleis de sostenibilitat: llei de canvi climatic,
directiva i llei estatal de residus, lleis
autonomiques contra el malbaratament
alimentari

Les accions per desenvolupar el projecte sén:

» Diagnostic del restaurant

e Co-disseny del pla d'accio per a dissenyar
accions de millora
Validacié del pla d'accié
Acompanyament pel equip tecnic
Transferéncia i comunicacio
Campanya de comunicacid

Amb el suport dACCIO

Formaeis
THeball o o qoo A eneralitat
o @gmlﬁ a,eg cre INEAIt AEARRA" ®omsyvinas ACCIO [l &R,
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Ajut aconseguit
per a Agrupacions
Empresarials
Innovadores del
MINCOTUR

Expedient: AEI-010500-2021b-132
Terminis: 9 mesos 12/2021-8/2022
Import del projecte: 265.000€
Subvencio concedida: 159.000€ 60%
ACCIO

Participen AMIC,
CENFIM, ZANIA,
EURECAT,
FOODSERVICE i CEISER

AMIC és una agrupacié innovadora de
fabricants de mobiliari que
desenvolupa les seves activitats per a
potenciar la posada en marxa de
projectes d'innovacio a les empreses
membres del clster.

El clister CENFIM és I'entorn en el
qual professionals i empreses de
I'habitat i contract comparteixen
inquietuds i collaboren en activitats i
projectes.

Zania és la marca lider en dar el
servicio integral en el sector
inmobiliario Premium.

Eurecat Centre Tecnologic és
proveidor de tecnologia innovadora a
les empreses per tal de donar
resposta a les seves necessitats
d'innovacid.

CEISER Ingenieria y consultoria en
seguridad industrial y servicios
energéticos

(@) CCE=NFI 2 ANIA t Amb el suport ACCIO
TENFIM @ =iz -
AMIC  Forsmscuser =7 eurecal P ACCIO M s
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CLUSTER

TANGIBLE

DESENVOLUPAMENT D’INTERFICIES
TANGIBLES A TRAVES DEL MOBILIARI
PER MILLORAR L'EXPERIENCIA
D'USUARI

Una iniciativa que centra el seu desenvolupament
experimental en I'Us de tecnologies d'interaccio tangible
(Interficies d'Usuari Tangibles TUI) integrades en el
mobiliari de cuina per augmentar la qualitat de
l'experiencia de les persones quan utilitzen les opcions
tecnologiques disponibles en un context de cuina
intel-ligent o Smart Kitchen.

Alllarg dels dltims anys, la introduccié de la tecnologia als
espais de cuina on es conceben i produeixen aliments
esta suposant un canvi de paradigma a la industria de la
restauracio. Aixo esta significant la disponibilitat d'un
numero creixent de components tecnologics i continguts
digitals en nous dispositius i electrodomestics d'Us
guotidia com a porta d'entrada cap a un treball més
eficient, simple y col-laboratiu. Aquest nou context
tecnologic i material fa que els objectius i recursos
disponibles hagin de ser més sofisticats i, tot i aixi, menys
comprensibles i usables des d'una perspectiva
d'experiencia global de l'usuari en aquest espai.

de Catalunya

) Ajut aconseguit
del programa
Europeu COSME
European Cluster
Excellence
Programme

D 874389 COS-CLUSTER-2018-03-02
Terminis: 20 mesos 02/2020-1072022
Import del projecte: 456 623 €
Subvencid concedida: 347 467 €

76% Subvencio EU. Projecte impulsat pel

Packaging Clister i el Clister Foodzervice

) Solucions per
'ecosistema
agroalimentari

et El projecte Safe Smart Food neix
. ; amb la intencic de promoure |a

o .,.r'"'n internacionalitzacic dels chisters
¥ associats | les seves empreses
i 4 membres, 3 més de millermr la
seva situacio mitangant jormades
dlintercanyi de conelement
especifigues que analitarant les necessitats de mercat
Aquests iniciativa prevey mes de 30 intercanvis entre
els diferents membres dels Clisters Europeus, gue
millorard leina clister individual | collectivament. |
oferirs wna solucid que garanteixi sliments saludables i
de qualiat, amb un emvasat gue tngui cura limpacte
mediambiental que genera -ecodisenio- | optimitzi els
recursos, ant a nivell estatal com europeu
Clisters participants en el SAFE SMART FOOD; Chister
Foodservice (Catalumya), Cluster del Packaging
(Catalunya), Bussiness Upper Awsiria- GMEBH / BIZ-UP |
Food Ciuster {Awstria), Lithuanian Food Exporters
Association -LITMEA / Smarnt Food Clester (Lituania) i
Latwian Fedemtion of Food Companies [ Food
Products QualityCluster {Letonia).

J .L:;.Fﬁ :

@ clustercollaboration.eu

Amb tot aid, duramt lz Ofima
década, els dos sectors han rebut
una forta pressio per part de la
societat | els governs per garantir
aliments saludables | de gualitat
al llarg de les diferents cadenes
Sanalizaran les necessitats de les PIMES i els
stakeholders imvolucrats, aid com els  consumidors
finals per oferir serveis més alineats amb les tendéncies
estrategiques de el sector, com la seguretat alimentaria
o la manca de valor afegit en els productes en glestio.
Posteriomment, s'establira una estratégia a 5 anys vista
per elaborar un progema dimplementacio de les
millorar extretes de 'estudi, en linia amb estratégia de
I'consorci. Les eines per assolir aquesies condicions
seran:  la  imnowacio. @ internacionalizacio. el
networking, la sostenibilitati jomades C2C.

,: Y
) o) I [ 2

SAFE SMART
FOOD

INTERNACIONALITZACIO DELS
REPTES DE MERCAT DEL
PACKAGING | L'ALIMENTACIO
AMB CLUSTERS D'AUSTRIA,
LITUANIA, LETONIAICATALUNYA

El projecte SAFE SMART FOOD contribuira a enfortir i construir les
capacitatz dels clisters per fer possible que ez converteixin en els
vertables impulsors d'aquest canvi, facilitant el procés de Clister
cap a 'Excel-léncia. Gracies a el projecte SAVE SMART FOOD, els
clisters analitzaran, en wuna perspectiva comparativa |
intersectonal, les necessitats de les pimes 1 les pariz interessades,
inclozos el consumidors finals, per remodelar el szeu clister
‘estratégies per abordar elz reptes als quals s'enfronta el sector de
l'alimentacid 1 |'envasament a Europa. Aquesta analisi es
concretara en el dezenvolupament d'una estratégia comuna per
als propers 5 anys per treballar junts per contnbuir a la creacio
d'aguest ecosistema favorable per al crexement i la competitivitat
de el zector. El projecte SAFE SMART FOOD se centra en set
desafiamentz que ='abordaran al llarg de les diferents activitatz de
el projecte: darmera milla. tecnologia alimentana, dinar intel-igent,
seguretat alimentana. sostenibilitat, embalatge intelligent. usuan
final. Un ecosziztema favorable en el zector d'aliments | envasos per
impulsar la innovacid, la competitivitat 1 la intermacionalitzacio de
les pimes | ofenr a les pimes de |' clister un programa integrat de
serveis basat sobre l'excel léncia.

ACCIO WMoz
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Ajut aconseguit pel fons

FEADER de la Unio

Europea i el Departament

d'Agricultura, Pesca i
Alimentacio de la

_ (Foodservice

CLUSTER

Generalitat de Catalunya

Expedient: ARC027/20/000040
Terminis: 11 mesos 10/2021-9/2022
Import del projecte: 12.480€
Subvencié concedida: 9.984€ 80%
DARP

Participen IRTA, RADIS.L,

SERHS FOOD, GUSTOS
MERITEM i PEIXOS
PUIGNAU

L'IRTA és un institut dinvestigacid que té com a
objectiu contribuir a la maodernitzacid, a la
millora i limpuls de la competitivitat; al
desenvolupament sostenible dels sectors
agrari, alimentari, agroforestal, aquicola i
pesquer.

RADI (RECERCA ALIMENTARIA |
DESEMVOLUPAMENT DYINGREDIENTS)
desenvolupa i produeix solucions alimentaries
en pols per I'elaboracié de postres i salses,
essent els proveidors de confianga durant
aquests 20 anys de més de 2.000 establiments.

SERHS Food ofereix un servei integral en 'ambit
de l'alimentacid basat en lactivitat de produccid
i venda de productes alimentaris de cinquena
gamma, aixi com de l'activitat de gestio de
restauracid per a tercers.

A Gustos Meritem son especialistes a la
elaboraci¢ i distribucié de solucions
gastrondmiques de qualitat.

A Peixos Puignau son especialistes en la
comercialitzacié d'una gran varietat de peixos i
mariscs.

VALORAFOOD

REVALORITZACIO D'EXCEDENTS

El projecte VALORAFOOD té com a focus congixer el sector
pesquer i industrials de la transformacié pesquera,
mitjangant reunions, visites, focus grups, tallers immersius,
etc. per identificar els excedents reals que tenen les
empreses transformadores de peix, i dissenyar les pautes
per revaloritzar els excedents en forma de nous productes
préviament acordats. Extrapolable a la resta de subsectors
(agricultura i ramaderia). Abans pero d'endinsar-nos en un
projecte pilot per poder desenvolupar productes
innovadors i amb un alt valor nutricional, cal posar esmena
a varis reptes que actualment desconeixem. Aguests
reptes sén:
1.Quantificacié dels excedents de les espécies a
valoritzar.
2.Quantificacio dels volums, regularitat, especialitzacio de
les diferents espécies a revaloritzar
3.Disseny productiu (formula, processat,
emmagatzematge, etc) dels diferents productes
valoritzar en funcié de les especies seleccionades.
4.Caracteristiques del producte que hauria de tenir per
ser utilitzat per la tecnologia Pulse Combustion Dryer o
altres tecnologies.
5.Viabilitat técnica i econdmica dels productes
dissenyats.

RTA" <= g GMPD‘W

da Rocerca | Tecnologia
Agroalimertaras

uignau

Ariesans del mar

Ajut aconseguit de
I'Ageéncia per ala
Competitivitat de
I'empresa ACCIO per
refor¢ competitiu

Expedient: ACE033/21/000018
Terminis: 2021-2023

Import del projecte: 71.463,14€
Subvencié concedida: 53.597,33€ 75%
ACCIO

Participen el Claster
Foodservice, Packaging
Cluster, Innovi, Innovacc
i Catalonia Gourmet

El Clister Foodservice de Catalunya és una
organitzacio que té com a objectiu principal
promoure i reforgar la competitivitat del
segment del foodservice, estimulant i explotant
les sinégies entre els membres de |a cadena de
valor per impulsar el desenvolupament de
projectes transformadors.

Cldster del Packaging té com a objectiu
principal ajudar a la millora competitiva de les
empreses que la integren, per generar més i
millors negocis per a les companyies i les
enteses del mon de I'envas i 'embalatge.

INNOVI representa el clister del sector
vitivinicola catala que promou la competitivitat
de les empreses del sector vitivinicola catala i
sector auxiliar.

INNOVACC és el clister catala del sector carnii
de la proteina alternativa, una associacio
empresarial que té per objectiu enfortir la
competitivitat de les empreses mitjangant la
innovacié i la cooperacio.

El Cldster Gourmet de Catalunya té l'objectiu
principal de promoure i contribuir a la
competitivitat del sector de lalimentacio
gourmet catala d'alta gamma.

Clister Vitivinicela Catala

Foodservice

| CLUSTER

FOODSTART.CAT

5 CLUSTERS CATALANS S'UNEIXEN
PER IDENTIFICAR OPORTUNITATS DE
NEGOCI AMB START-UPS

La iniciativa té per objectiu identificar start-ups de tota la
cadena de valor del sector alimentari per detectar
possibles sinergies i fomentar la cultura de la Innovacio
Oberta entre les companyies que conformen els cldsters
participants.

El projecte Foodstart.CAT neix de la col-laboracio entre
actors clau del sector alimentari que s'uneixen a la recerca
d'una estratégia comuna per augmentar la seva
intel-ligéncia de mercat i augmentar l'impacte dels seus
negocis en un entorn canviant. A través d'eines
innovadores i una metodologia definida per Eatable
Adventures, experts en la seleccié de start-ups disruptives
capaces de revolucionar la industria de l'alimentacio,
begudes, restauraci¢ i tecnologia aplicada al sector, els
clisters i les seves empreses podran connectar amb start-
ups amb un gran potencial i impulsar projectes pilot
col-laboratius.

Amb el suport d'ACCIO

6@ PACKAGING nneace (Bo @wmagonme :
%%%EE IE' CLUSTER INN@VI CD e ACC'O Generalitat

de Catalunya
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