CURSO INTENSIVO
DE GESTION
EN RESTAURACION

Queremos ayudarte a gestionar tu
negocio de forma eficiente y sostenible

Murcia febrero_2023 ‘.KCalxaBank | Food&Drinks

Negocios



PROGRAMA TK

21/2 - 10 h Sesion inaugural con Ferran Adria. Presentacion del curso

Master class “El restaurante es una pyme que se tiene que gestionar eficientemente”.

21/2 - 15 h Actitud innovadora para dar larga vida al restaurante

Silvia Sanchez
Innovacién y tendencias del sector de la restauracion.

22/2 -10 h Los presupuestos y control presupuestario del restaurante

Ernest Laporte
Los lideres deben dominar las cuentas y la situacion financiera del restaurante.

22/2- 15 h Las claves para la gestion de la sala

Lluis Garcia

La revolucion de la sala. Conceptos clave en la gestion de la sala de tu restaurante.

23/2- 10 h ¢Como llenar el restaurante cada dia?
Silvia Timén

Marketing, Comunicacion y Comercial.

23/2- 12 h La gestion eficiente del vino en el restaurante

Ferran Centelles

Los imprescindibles para una gestion eficiente de la bodega del restaurante.

elBullifoundation thimmknovate.




FERRAN ADRIA
—
\;F\ - L Sin duda alguna el futuro de la restauracion

[
N’ pasa por la buena administracion y gestion

de los negocios. yy

— Fundadory Presidente de elBullifoundation.
— Revolucioné el mundo de la gastronomia y lo introdujo en una nueva era. Considerado como uno de los
personajes mas influyentes de la cocina del Ultimo cuarto de siglo.

— La revista Time lo incluyd en la lista de los 10 personajes mas innovadores del mundo en 2004.

elBullifoundation thinknovate.




LLUIS GARCIA

— Director general de elBullifoundation.

— Desde 1990 y hasta su cierre, trabajo en elBullirestaurante, a partir de 1993 como jefe de sala, desde
donde colabor6 estrechamente en el proceso de cambio evolutivo que revolucioné el mundo de la
gastronomia a nivel mundial.

— Premio Nacional de Gastronomia en 2005 como mejor Jefe de Sala.

— En 2018, recibe el reconocimiento “Gueridén de Oro” en San Sebastian gastronomika, junto a Lluis

Biosca

elBullifoundation thinknovate.




ERNEST LAPORTE

— Patrén y Director financiero de elBullifoundation.

— Graduado en Gestion de Actividades Hoteleras (UB), Postgrado en
Direccién y Administracion de Empresas Hoteleras (UB) y Diplomatura en
Turismo (C.E.T.T.).

— Desde el 2002 y hasta el cierre del restaurante, fue el responsable

financiero de todo el grupo elBulli.

FERRAN CENTELLES

— Profesional del sector vitivinicola con amplia experiencia como sumiller

— Colaborador de elBullifoundation, redactor en www.jancisrobinson.com y

profesor de OutlookWine.

— Premio al mejor Sumiller de Espana en 2006 de Ruinart / Premio de la
Academia Catalana de Gastronomia al mejor Sumiller en 2013.

— Actualmente Chair Nacional para Espana en los Decanter World Wine

Awards (DWWA).

— Presidente del jurado de sumilleres en el Taste Institute (ITQI).

elBullifoundation thinknovate.



http://www.jancisrobinson.com/

K

SILVIA TIMON

— Socia fundadora de Thinknovate.

Executive MBA por ESADE y licenciada en ADE por la Universidad de

Barcelona.

— Colaboradora del departamento de Direccidon General y Estrategia de
ESADE.

— Ponente y formadora en las metodologias y herramientas de gestion e

innovacion.

— Colaboradora en los proyectos “LABulligrafia”, “La Teoria General de la

Innovacién y la Gestién segln Sapiens”, “La Auditoria Creativa y de

Innovacion” y “Metodologia Sapiens. Conectando conocimiento”.

SILVIA SANCHEZ

Socia fundadora de Thinknovate.

Executive MBA por ESIC, Master en Direccion de Marketing por EADA'y
licenciada en ADE por la Universidad de Barcelona.

Titulada en Desarrollo Estratégico y Comercial por el Instituto de Empresa y en
Leadership, Innovation and Management por Innova.

Colaboradora en la definicion de las metodologias y herramientas Sapiensy en

los proyectos de “elBullil846”, "LABulligrafia“, “La Teoria General de la

Innovacioén y la Gestidon segln Sapiens” y “Metodologia Sapiens. Conectando

conocimiento”.

Thinknovate es una empresa, spin-off de elBullifoundation, que desarrolla proyectos de gestion e innovacion
apliando la metodologia Sapiens.

elBullifoundation thinknovate.




MURCIA

21,22 y 23 de febrero
Horario: Martes y miércoles de 10 a 14 hy de 15 a 17 h Jueves de 9:30a 13:30 h

9:45 acreditacion el primer dia

@ Real Casino de Murcia C/Traperia 18
30001 Murcia

INSTRUCCIONES PARA LA INSCRIPCION (profesionales y empresas):
Importe de curso 150 € + IVA

ransferencia bancaria en la cuenta CaixaBank antes del 17 de febrero

Cuenta de abono: ES82 2100 3460 1122 0038 4149

Beneficiario: Silvia Sanchez - Thinknovate

Concepto: EVENTO GESTION RESTAURACION. NOMBRE ASISTENTE Y RESTAURANTE.

Importe: 159€. A este importe se le ha descontado un 15% como retencion por IRPF (22,50€), importe
que debera ser declarado en el Modelo 111: Retenciones e ingresos a cuenta del IRPF para completar el
importe de la inscripciéon de acuerdo a como se liquidan habitualmente las retenciones de facturas de

proveedores autbnomos.

A continuacion envia un correo a info@thinknovate.com y eventos.dt.murcia@caixabank.com con el
justificante de pago que confirmara tu asistencia. Adjunta también los datos de facturacion (CIF/NIF,
nombre y direccion de facturacion) para que te podamos enviar la factura correspondiente.

IMPORTANTE

Recuerda que en la liquidacion trimestral de impuestos del 1r trimestre de 2023, ademas de
incluir el importe de 22,50€ (modelo 111) a favor de SILVIA SANCHEZ SOLAZ (52276937F),
podras deducirte el IVA soportado (31,50€) en tu declaracion de IVA (modelo 303).

elBullifoundation thinknovate.



https://www.google.com/maps/place/Real+Casino+de+Murcia/@37.9854323,-1.1290433,15z/data=!4m5!3m4!1s0x0:0x44a23b53ff81e22f!8m2!3d37.9854323!4d-1.1290433
mailto:info@thinknovate.com
mailto:eventos.dt.murcia@caixabank.com
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