
Feria y fiestas de la 
VIRGEN DE SAN LORENZO

-OPCIONES SIN GLUTEN-

VALLADOLIDVALLADOLID



🌾 ¡Ven a disfrutar de las opciones sin gluten en las fiestas de Valladolid!
Los siguientes establecimientos forman parte del proyecto de restauración sin gluten
impulsado por ACECALE desde 2004, que este año además cuenta con la colaboración de la
Sociedad Mixta para la Promoción del Turismo de Valladolid.

El objetivo de esta colaboración es consolidar a Valladolid como un referente turístico y
gastronómico sin gluten a nivel nacional, ofreciendo a nuestro colectivo la posibilidad de
disfrutar con seguridad y confianza de la rica gastronomía vallisoletana durante las fiestas.

En estos locales y casetas que se muestran a continuación, encontrarás opciones adaptadas
para que las personas celíacas puedan compartir la tradición y el sabor de Valladolid sin
preocupaciones.
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Plaza de Santa Ana

Plaza del Milenio 1

FERIA DE DÍAFERIA DE DÍA

PINCHO DE FERIA
Montado de escalopín, cebolla caramelizada y
salsa cabrales
Torta de maíz con chorizo a la sidra
Papas arrugadas con cabrales o mojo picón
Guiso de garbanzos con picada de pulpo

ESPECIALIDADES
Sepia al ajillo con alioli
Pincho moruno de cordero
Fabada con compango

RACIONES
Lacón asturiano con pimentón
Torrezno de Soria
Callos a la moda de Oviedo

POSTRES
La mejor tarta de queso de Valladolid



FERIA DE DÍAFERIA DE DÍA

Plaza Santa Ana

Calle Héroes de Alcántara s/n

PINCHO DE FERIA
Arroz (a la zamorana, paella, negro, especial de la casa)
Patatas con rejo
Pincho en adobo castellano
Lacón con pimientos
Perrito caliente (*pídelo sin gluten)
Bocata de panceta (*pídelo sin gluten)
Callos con garbanzos

Plaza Fuente Dorada

Calle Teresa Gil 7

PINCHO DE FERIA
Noodles de pollo (Pídelos con base arroz basmati)
Pollo tikka masala

POSTRES
Tarta de queso
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Calle Dulzainero Ángel Velasco 1

PINCHO DE FERIA
Flautín de pollo crujiente con salsa de miel y mostaza
Emilio (pulguita de cecina y queso de cabra)
Croquetones (jamón ibérico o bacalao)

POSTRE
Tarta de queso

TAPAS Y RACIONES
Arroz del día
Fabada asturiana

La caseta no dispone de
opciones aptas para

celíacos

C/ de la Antigua, 8

PINCHO DE FERIA
Solomillo de cerdo con bacon, champinón, queso de cabra y reducción
de PX
Brocheta de pollo con pimientos rojos y verdes y salsa tandoori masala
Ceviche de merluza con cebolla roja, cilantro y leche de tigre
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Calle Gamazo 19

PINCHO DE FERIA
Taco de pollo

Calle San Blas 14

OPCIONES DULCES
Postre Ntra. Sra de San Lorenzo (sin lactosa)
Vasitos de tarta de queso con galleta

OPCIONES SALADAS (todos sin lactosa)
Bocadillo de chapatina con jamón de cebo ibérico, tomate
y AOVE.
Sándwich de atún y vegetales con mayonesa
Wrap de pollo, lechuga, tomate y salsa de aguacate
Empanada
Caña de jamón y queso
Caña de queso de cabra y cebolla caramelizada
Gofre pizza (tomate, cebolla, bacon, queso y orégano).
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Aunque los carteles de publicidad indiquen símbolos "sin
gluten" en los pinchos o tapas, en la mayoría de los casos
significa que se puede adaptar. El jaleo y las prisas dentro de la
caseta/bar pueden llevar a que el personal no tenga el
suficiente cuidado, por eso siempre debes AVISAR tu
condición.

Si el pincho se anuncia “SIN GLUTEN”, pero el
establecimiento NO ASEGURA el CONTACTO CRUZADO, no
se están ofreciendo garantías, por lo que aconsejamos que
no te aventures a pedir platos que conllevan RIESGOS si no te
han indicado que son APTOS.

Si acudes con más compañía, hay que tener mucho CUIDADO
si decidís compartir los platos. Recuerda avisar que lo preparen
SIN GLUTEN para evitar situaciones molestas como que
pongan pan con gluten encima de la comida. 

Son días en que las esperas se hacen interminables y además
en muchas casetas/bares tendrán que preparártelo al
momento, lo que aún puede retrasar más la comanda. Huye de
actitudes que te pongan de mal humor o aumenten tu
frustración. ¡Recuerda ser paciente, y sobre todo actuar con
rigor!

Más establecimientos 
colaboradores en la provincia

de Valladolid.

RECUERDA AVISAR SIEMPRE
QUE ERES CELIACO/A

¿Celíaco/a en fiestas? 
¡No te olvides seguir estas recomendaciones!

INFORMA:

Los siguientes establecimientos colaboradores con el Proyecto de
Restauración Sin Gluten de ACECALE, contarán con opciones
APTAS para las personas celíacas durante la celebración de las
fiestas de la Virgen de San Lorenzo.

Brest Creperie
Calle Claudio Moyano 18

Brook Arroyo
Calle Industrias 7, Arroyo de la Encomienda

Eh Voila!
Calle Marqués del Duero 7

Eh Voila! express
CC Rio Shopping

La Tienda del alérgico
Calle San Blas 19

Lo + Bar
Calle de Juan Antonio Morales Pintor 2

Pizzeria Pisa Morena
Paseo del Hospital Militar 37

Restaurante El Barco de Bolas
Av. Villena 8, Peñafiel

Restaurante Entretierras
Paseo de Ote 7, Urueña

La Commissione
Calle Pisuerga 40, Arroyo de la Encomienda

Restaurante La Encina
Paseo del Hospital Militar 17

Restaurante La Viña de Patxi
Calle Ferrari 1

Restaurante Niza
Calle Padilla 10 (CERRADO EN FIESTAS POR
VACACIONES)
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ASESORADO POR ASOCIACIÓN CELÍACOS DE VALENCIA


